Dos de poisson MSC
Sauce Citron
Menu unique

Epinards Bio ala béchamel
Pommes de terre

Pont I'évéque AOP
Pudding maison au chocolat

Emincé de volaille Label Rouge
Sauce aux champignons

Filet de poisson MSC
Sauce aux champignons
Poélée forestiere
Coeur de blé Bio

Mimolette
Fruit de saison

MENUS DE LA VILIE DE ROUBAIX
VACANCES DIAUTOMNE 2025

VILLE DE

ROUBAI{

Salade verte

Pain Hamburger
Colin facon fish and chips
Tranche de fromage fondu

Ketchup
Tomate
Pommes de terre campagnardes

Creme dessert vanille

mardi 28 octobre

Céleri rapé
Sauce remoulade

Jambon blanc Label Rouge *
Sauce ketchup

Omelette
Sauce ketchup

Pommes de terre rissolées

Saint Nectaire AOP

mercredi 22 octobre

Friand au fromage

R6ti de dinde
Sauce au poivre
Bouchées végétarienne

Petits pois a la francaise

Fruit de saison

mercredi 29 octobre

Dos de poisson MSC
Sauce créme

Menu unique
Chou fleur Bio

Pommes de terre

Maasdam Bio
Fruit de saison Bio

LEGENDE

€ Produits régionaux

() Origine France ¥ Repas végétarien
(Viande bovine : RAV) d

Autres Labels

Repas & theme

G Poissons issus
@ Je 1o Pache durable

@ Agricutture biologique

Sauté de boeuf VBF
Sauce mode
Filet de poisson MSC
Sauce mode

Tortis Bio

Emmental Bio rapé
Fruit de saison Bio

Salade verte
Vinaigrette

Pizza aux 3 fromages

Fromage blanc Bio
coulis fruits rouges

vendredi 24 octobre

Endive
Vinaigrette

Chipolatas Label Rouge *
Sauce moutarde
Roulé végétale
Sauce moutarde
Purée de léqumes Bio

Yaourt au sucre de canne Bio

vendredi 31 octobre

Carottes rapées aux dés de fromage
Vinaigrette

Hachis parmentier a la purée de
potiron

Parmentier de potiron a I'égrainé de
pois Bio

HALLOWEEN

Dessert Halloween

* Menu avec porc

Toutes nos viandes de boeuf sont RACE A VIANDE ou BIO
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